Carlseorona

DROMMEN OM 45 MINUTERS
SVENSKTILLVERKAD NJUTNING
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CARLSCORONA

Allt borjade tidigt pa varen 2005, nar vannerna Lasse Carlsson och Fredrik
Wernstedt fran Karlskrona diskuterade svensk cigarrhistoria 6ver en god cigarr.
Kunde man for mer an 100 ar sedan odla tobak och rulla cigarrer i Sverige,

sa varfor inte idag?

Redan veckan efter startades projekt "Cigarrodling”. Malet var att lagom till jul kunna
rulla sina egna cigarrer. Tre sorters fron inférskaffades och siddes hemma pa tvitt-
stugans fonsterbriada.

Redan efter fyra dagar visade plantorna livstecken och ytterligare fyra veckor
senare rickte inte det privata drivhuset till lingre. Det blev till att ta krukorna i bilen
och hyra in sig i ett riktigt vixthus.

— Att det skulle bli s& mycket arbete hade vi aldrig riknat med, siger Lasse.

De nirmaste veckorna gick all ledigt tid till att folja, skéta om och évervaka
plantornas utveckling. Férst omplantering frén krukor till bdde friland och vixthus,
sedan vattning, jaga sniglar och stétta svaga plantor. Som de trodde s vixte plantorna
i vixthuset mycket fortare dn de pé friland.

Efter tjugo veckor fran planteringen var det 4ntligen dags att skorda bladen. De
bars till en 18nad lada dir torkningen skulle ske. Bladen hingdes omsorgsfullt upp éver
trareglar.

Forr s& fanns speciella torklador dir man med eld och vidringsluckor styrde tork-
processen. Da var ladan bemannad dygnet runt. Det visade sig att dagens lador inte alls
ir byggda for att torka tobak — ungefir hilften av skérden moglade bort.

— Det misstaget gor vi inte om i &r. Nu har vi byggt speciella torkrum med virme,
flaktar och luftfuktare, siger Lasse med dimpad rost. LX)
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CARLSCORONA

— Aven fermenteringen — jasningen — kommer att ske mer riktigt i ar. Férra drets
skord fermenterade vi i mitt garage, i sonderskurna plastdunkar placerade i virmeskap
avsedda for mat, sdger Lasse och dterkommer till sitt ritta, glada jag.

Trettiofem veckor efter sadd kunde Lasse inte hélla sig lingre. De tog nagra all-
deles for fuktiga och inte firdigfermenterade blad och rullade de férsta cigarrerna.
— Vi blev 6verraskade att de brann s& bra och inte smakade de illa heller, flinar han.

For att verkligen avgdra om det fanns nadgon framtid fér deras cigarrodling, hyrde
de in en Master blender fr&n Nicaragua, Juan Flores.

Hur har véra blad utvecklats i fermenteringen>

Funkar jordmanen dir vi odlat?

Ar torkningen ritt uférd?

Plockades bladen nir de var mogna?

Lasse minns frdgorna som for genom hans huvud nir Juan systematiskt gick
igenom bladen.

— Lite for fuktiga, men annars i fint skick. Var Juans forsta bedémning.
Juan sorterade, sniffade, tuggade, blandade, rullade och tinde pé flera av sorterna.
Blandade igen, smakade och luktade...

Till sist konstaterade han att resultatet var éver férviantan och liattnaden blanda-
des med spontan glidje.

00



CARLSCORONA

Resultatet blev en cigarr tillverkad i en liten och exklusiv upplaga — ca 160 st. Dar
de sélde ca 60 stycken. Tre cigarrer har de gett bort i géva, en till Steffo Térnquist, en
till Joe Labero och en — till en mycket stolt — undertecknad.

[ mitten av mars i ar s&ddes frona for arets plantor. Totalt rdknar man med 500-
600 cigarrer. Mer 4n tre gdnger s manga som forsta &ret.

— Men vad f-n det var otroligt att vi ens lyckades fa fram 160 forra &ret, konstate-
rar Lasse med ett skratt.

— Nu &r vi férberedda och kan vara mer effektiva. Och redan 4r kon lang for att
fa kopa arets cigarrer.

Namnet Carlscorona kommer frn cigarrstorleken corona, som ir virldens mest
rokta cigarrstorlek. Och som betyder krona pé spanska. Karlskronas gamla stavning var
Carlscrona, allts& blev namnet Carlscorona.

En corona ska ge minst 45 minuters njutning.

Mina 45 minuter vintar pa mig i min privata humidor och jag vet inte nir ritt till-
fille for att puffa pa skulle vara. Vem vet virdet p& min cigarr imorgon? (]

Foér mer information: www.carlscorona.com
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